RCACHON

RESTAURANT
FRONT DE MER

LES ENTREES

Encornets grillés a la plancha, persillade . . . . . 16,50 €
Soupe de poisson maison, fromage rapé, rouille, crotitons. . I3 €
(Euf bio poché, émulsion et tuile au bacon . . . . . . 15 €
Saumon fumé au bois de hétre, . . . . . . . .. 16,50 €

Mousse au citron, beurre doux maison

Tartare de thon, tomate séchée, noix, cebette et estragon . .17,50 €

Foie gras de canard micuit, . . . . . . . ... .. 24 €
Confiture d’oignon, pain de campagne

Fines tranches de veau, sauce gribiche. . . . . . . . 13 €

LES SALADES

Salade Landaise, manchon de canard, . . . . . . . . 20 €
gésiers, magret séché, pignon, asperge
Supplément foiegras . . . . . . .. ... ... .. 9€

Salade de chévre chaud roulé aulard, . . . . . . 19,50 €

Vinaigrette au miel

Salade Caesar, coeur de romaine, tomates, . . . . . . 20 €
oignon rouge, crotitons, poulet, sauce caesar, ceuf parfait

PLAT VEGETARIEN

Risotto crémeux, ricotta, épinard, noisette . . . . . . I8 €
LES VIANDES
Filet mignon de porc, cuisson basse température,. . . 28 €

Sauce a 1’ail noir, haricot blanc

Ballotine de volaille panée au Panko, . . . . . . . 26¢
Duxelle de champignon, julienne de légumes

Entrecote, échalion confit, frites fraiches . . . . . . . 33 €

Magret de canard, sauce aux agrumes, pomme grenaille . 33 €

LES POISSONS

Noix de saint jacques snackées, . . . . . . ... .. 33 €
Risotto parmesan et petit pois, oignons frits

Pavé de lieu noir, creme d’ail, polenta crémeuse, pop-corn . 2 8¢

Médaillon de lotte roulé aulard, . . .. .. . .. 31€
Huile aux herbes, purée de pomme de terre

Tentacules de Poulpe, écume citronvert,. . . . . . . 34 €
Risotto a 'encre de seiche

Dorade royale, sauce vierge, julienne de légumes . . . 29 €

Sole grillée ou meuniére, pomme grenaille . . . . . 4.2 €

Liste des allergénes disponible sur demande

PLATEAUX DE
FRUITS DE MER (1 PERSONNE)
Le Plateau de Fruitsde Mer . . . . . . . . . . .. 58 €
Huitres, coquillages, 2 tourteau, langoustines,
crevettes roses, bulots, bigorneaux.

Le Plateau de Crustacéscuits . . . . . . . . . .. 58 €
Tourteau, langoustines, crevettes roses,
bulots, bigorneaux.

Le Plateau Royal avec demi-homard. . . . . . . . 86 €
Huitres, coquillages, 2 tourteau, langoustines,
crevettes roses, 2 homard, bulots, bigorneaux.

Le Plateau Royal cuit avec demi-homard . . . . . 82 ¢
2 homard, tourteau, langoustines,
crevettes roses, bulots, bigorneaux.

DL'Assiette de 'Ecailler . . . . . . . . . . .. ... 37 €
Huitres, coquillages, langoustine,
crevettes roses, bulots, bigorneaux.

HUITRES
Les fines d’Arcachon 3B

N°g:Lessix . . . . . . ... 16 €

Lesneuf . . . . . . .. 21 €

Les douze. . . . . . . . 29 €

Ne2:Lessix . « « . v . . . 16,50 €

Lesneuf . . . . . . .. 22 €

Les douze. . . . . . . . 30 €
En accompagnement Saucisse grillée . . . . . . . . ... 4 €

COQUILLAGES ET CRUSTACES

Moules d’Espagne crues . . . . . . ... ... .. 12 €
Amandes . . . . . .. ..o o000 10 €
Palourdes. . . . . . . . ... o000 19 €
Assiette de bulots Mayonnaise . . . . . . . .. .. 21 €
Bigorneaux. . . . . . ... ..o 13 €
Bouquet de crevettes roses Mayonnaise . . . . . . 24 €
Langoustines Mayonnaise . . . . . . . ... ... 27 €
Tourteau Mayonnaise . . . . . . . ... ... .. 25 €
Homard Bellevue entier . . . . . . . . . . .. .. 72 €
Demi-homard Bellevue . . . . . . . . . ... .. 36 €

Tributaires des Vents et Marées, certains produits
peuvent manquer, veuillez nous en excuser.

LES DESSERTS

ARCACHON.

Départ pour la Promenade.

Chef de cuisine : ENZO SIMONIN

MENU ARCACHON 1900

ENTREE + PLAT + DESSERT. . . 40 €
ENTREE + Prar. . . ... ... 34 €
PLAT+ DESSERT . . . . . .. . 34 €

ENTREE AU CHOIX
Encornets grillés a la plancha, Persillade

Soupe de poisson maison,
Fromage rapé, rouille, crottons

Assiette de la mer
3 huitres, 3 crevettes, 5 bulots

Foie gras de canard mi-cuit
Confiture d’oignon

PLAT AU CHOIX
Péche du jour

Pavé de lieu noir,

Créme d’ail, polenta crémeuse

Bavette, sauce poivre ouroquefort, frites fraiches

DESSERT AU CHOIX
Coulant au chocolat VALRHONA, Glace yaourt
Créme brilée du patissier
Dessert du moment

Café ou thé gourmand + 3 €

MENU ENFANT (- de 12 ans)... 14 €

Steak haché ou saucisse ou Pavé de lieu noir
Accompagné de frites ou purée de pomme de terre
Glace 2 boules 0u Mcelleux au chocolat

A PARTAGER !

Assiette de jambon Ibérique ... ..... 21 €

Prix nets - Service compris

Assiette de fromages fermiers AOP . . . . . . . . . ... ... .. 14. € Irish coffee Jameson . . . . . . . . . ... oL I1€
Brioche maison, fagon pain perdu, glace caramel beurresalé. . . . . . . . 9€ Glace 2 boules. . . . .. .... Glace g boules. . . . . . . 7,50 €
Tiramisu a la Pistache """""""" g€ Glaces : Vanille, chocolat, café, pistache, rhum-raisin,caramel, coco, noisette, yaourt.
Coulant tout chocolat VALRHONA, glaceyaourt. . . . . . ... ... 9¢€ Sorbets : Citron vert et jaune, cassis, fraise, framboise, mangue, poire.

Baba au rhum, sirop aux épices, chantilly. . . . ... ... 9€ Supplément chantilly ou chocolat chaud . . . . . . . . . .. ... .. 2 €
Pomme pochée, sirop cannelle et cassis, biscuit auxnoix . . . . . . . . . . 9€ Dame blanche . . . .« « o e 9,50 €
Choux fagon Paris Brest, sésamenoir . . . . .. ..o e Café ou Chocolat liégeois. . . . . . . . . . ... ... ...... 9,50 €
Créme brilée dumoment . . . . . ..o 9¢€ Colonel Sorbet citronvert,vodka . . . . . . . v v v v o e e 10 €
Les Profiteroles du Pﬁtissier e e 1T € Amiral Sorbet poire, alcool de poire . . . . . . .. 0o 0. . 10 €
Dessertdujour. . . . . . . . ..o 9€ “Nos of ) ) ’ X _ o

Café ou Thé Gourmand . . . o . o o 13 € 0s glaces et sorvets sont élaborés par un maitre artisan glaaer
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IRCACHON

{1900

RESTAURANT
FRONT DE MER

LES VINS AU VERRE 501

CHAMPAGNE A LA COUPE (12¢cr)

Taittinger Brut Réserve
KirRoyal . ....... ... ... ... .....

ROSE

COTES DE PROVENCE

Estandon Héritage

ROUGES
GRAVES

Chateau Clare. . . .................. 6 €

PESSAC-LEOGNAN
Lafont Menaut

HAuT-MEDOC
Instinct d’Agassac

BLANCS

VINS DE PAYS
DES COTES DE GASCOGNE

Domaine du Tariquet Ugni Blanc. ... ....
Domaine du Tariquet 1

ENTRE-DEUX-MERS
Chateau Rauzan-Despagne

PESSAC-LEOGNAN

Grives. . .. ... .. 6¢€

Chateau Bruilleau. . ... ........... 7.50 €

ARDECHE
Grand Ardéche (Chardonnay)

SAUTERNES
Chateau Roumieu Haut-Placey

VINS ROUGES

CADILLAC — COTES DE BORDEAUX
Chateau de Lestiac

©37/0® (©IL,

Mouton Cadet Cuvée Héritage ... ..........
GRAVES
Chateau Clare

Chateau Méjean -2019 . . .................

PESSAC-LEOGNAN
Chateau Lafont Menaut .. ................
Lagrave Martillac
Chéateau Baret - 2015

Chateau Brown - 2016

PUISSEGUIN SAINT-EMILION

Chateau La Vaisinerie Cuvée Quercus ...... .. ..
HAauT-MEDOC

Instinct d’Agassac. .. ........ ... .. ... ..

“Le Maucaillou” -2018. . .................
MARGAUX

“Le Margaux“ de Chateau Margaux - 2015 ... ..
SAINT-ESTEPHE

Chateau Tour de Marbuzet

Chateaude Pez -2015. . . ... ... ... ... ...

75 GL

25 €
29 €

29 €
41 €

32 €
45 €
40 €
60 €

.28¢

38 €
38 €

85 €

VINS BLANCS

37.5 CL 75 CL
BORDEAUX BLANC
Chateaude Lestiac . . .. .................. 24 €
ViNs DE PAays DEs COTES DE GASCOGNE
Domaine du Tariquet Ugni Blanc ... ........ 25 €
Domaine du Tariquet Iéres Grives . . . .. ... ... 29 €
ENTRE-DEUX-MERS
Chateau Rauzan-Despagne . . ... .. 16€...... 30 €
GRAVES
Chateaude Landiras. . . .................. 32 €
PESSAC-LEOGNAN
Chateau Bruilleau . ..................... 38 €
Abeille de Fieuzal - 2022......... 26€...... RO €
CHABLIS
Simonnet febvre I cru - 2021 . .. .......... 50 €
SAUTERNES
Chateau Roumieu Haut-Placey . ... ......... 40 €
ARDECHE
Grand Ardéche (Chardonnay) ............ 37,50 €
SANCERRE
Chateau de Sancerre. . . .. ................ 48 €
VINS ROSES 37.5 GL 75 QL
BORDEAUX ROSE
Chateaude Lestiac . . .. .................. 24 €
COTES DE PROVENCE
Estandon Héritage . . . .......... 16€...... 29 €
Whispering Angel (Caves d’Esclans). . ... ... .. 42 €
VIN EFFERVESCENT 75 oL
Neirano - Prosecco DOC (Italie). . .......... 30 €
CHAMPAGNES 75 CL
Taittinger Brut Réserve. .. ................ 70 €
Taittinger Rosé Prestige .. ................ 80 €
Louis Roederer Brut Collection ............ 75 €
Ruinart Blancde Blanes . .. .............. 120 €
EAux
«Votre eau minérale naturelle d’Arcachon
de génération en génération depuis 1925»
Abatilles 1/2L. . ... 4€ 1L....... ;€
Abatilles pétillante 1/2L. .. .. 4€ 1L....... €
Perrier (33¢l) . . . . . .. e ;€
BOISSONS FRAICHES
Coca-Cola, Coca cherry, Coca zéro (33e). . . ... .. €
Perrier (33¢) . . . . o oo e 5 €
Fanta OTange (25¢) « v v v v v v vt 5 €
Schweppes (25¢) . .. oo €
Fuzetea, Orangina (25¢) . . . . ... ... L. 5 €
Siropaleau ........... ... ... ... ...... 3€
Sprite, Limonade (25¢e) ... ... .. ... ... ... €
Diabolo . ....... ... . ... .. 5€

Menthe, grenadine, citron, fraise, péche, cassis, orgeat.

Jus de fruits PAGO (2001

Orange, ananas, ACE, pamplemousse, poire, mangue,
pomme, abricot, fraise, tomate.

G Arcachon, —W Thiers

BIERES PRESSION

25 CL 50 CL
Heineken (5°) . . . . .............. 4€. ... ... 7€
Panaché, Monaco. ... ........... 4€ ...... 7€
Affligem Biere d’Abbaye (6,7°) . ... .. BE ... .. g€

BIERES BOUTEILLE (33cL)
Mira Blanche du Bassin (5,2°). . .. .......... 6.50 €
Mira Blonde Biére du Bassin (5,6°) . ........ 6.50 €
Desperados (5%). . . . ... . 7€
Heineken O.O (sans alcool) . ... ............ R €
APERITIFS
Americanomaison . . . . ... ... ..., 10 €
Spritz Aperol Prosecco, eau QAZEUSE . .« v v v e a oo .. 10 €
Spritz Campari Prosecco, eau gazeuse . . . ... ... ... II €
Martini Blanc, rouge (6c) . ... ... ... ... ... 6€
Martini Gin (8eD). + « o v v vt i 8¢
Lillet Tonic G5el). « v v v v v v i e e e 9¢€
Campari (7eD) . ..o v it 6 €
Coupe de Champagne Taittinger (12c) ... ... 11.50 €
Lillet Blanc, rouge ourosé (6cl) .. ............ b€
Kirvin blanc Gt5el) . . ... ... 6¢€
Kir Champagne Cassis, mire, péche (12cD. . . . .. 12 €
Ricard (2c). . . . .. oo 4 €
Gin, Vodka, Rhum (4cl). . ... ... ... . ... 8¢
COCKTAILS

Spritz Aperol, Prosecco, eau QAZEUSE « + « .+ . . . ... 10 €

Spritz Fiorente, Liqueur de sureau, Prosecco, eau gazeuse. 10 €

Spritz Campari Prosecco, eau QAZEUSE . .« v vttt e .. II €

Mojito. . ... ... 10 €
Havana 3 ans, sucre roux, citron vert, menthe, eau pétillante

Ti punch Rhum Clément 4.0°, citron vert, cassonade . . 8.50 €

Cosmopolitan . . ..... ... ... ... .. ... 10 €
Vodka, jus de cranberry, Cointreau, jus de citron

Sexonthebeach ....................... 10 €
Vodka, créme de péche, jus ananas, jus de cranberry

PinaColada. ... ........ ... ... ......... 10 €
Rhum Clément 40°, jus d’ananas, glace coco

Margarita Tequila, Cointreau, citron pressé . . .. .. 10 €

Gin Fizz Gin, citron pressé, sucre de canne . .. ... 10 €

Tequila Sunrise Tequila, orange pressée, grenadine . . IO €

Cuba Libre Havana 3 ans, citron vert, Coca-Cola . . I0 €

COCKTAIL SANS ALCOOL
Crodino Virgin Spritz G7.5e) . .. ..o ... 7€

Apéritif pétillant aux notes d’agrumes et d’épices
Chantaco. . . . ..o it i 8¢
Orange, ananas, pamplemousse, sirop de grenadine

BOISSONS CHAUDES

Café, Décaféiné . . ..................... 2.70 €
Thés & infusions .. .................... 4.50 €
WHISKY ET DIGESTIFS
Clan Campbell. .. ... ... o o L 8¢
JB 8¢
Jameson ... ... L L 8¢
Chivas Regal 12 ans. . . ................... 12 €
JackDaniel’s .. ... ... . o L L. 9.50 €
Nikka from the Barrel (Japon).............. 14 €
Cognac Hennessy VS . .. .................. 9¢€
Cognac Hennessy XO . . .................. 18 €
Rhum Diplomatico ..................... 15 €
Rhum Zacapa. . ............ .. ... ... ..... 15 €
Get 27/31 vt 8¢
Tariquet Bas Armagnac XO . . ............... 9€
Tariquet Bas Armagnac le Légendaire. . . ... ... 13 €
Calvados VSOP . . . . . . . . . .. ..o 8¢
Poire Williams Brana (42°) . . . . . . ... .. 15 €
Bailey’s, Manzana, Marie Brizard . . . . . . . .. 8¢
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